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Arbeiten am Tisch des Gastes - Filetieren, Flambieren, Tartar anmachen
176403301

Beschreibung:

In der gastgewerblichen Ausbildung sind die Arbeiten am Tisch des Gastes von
grof3er Bedeutung. Freundlichkeit und Fachkompetenz unterscheiden die gelernten
Arbeitskrafte von ungelernten. Dies betrifft v.a. die Restaurantfachleute, die Kdche und
auch die Hotelfachleute. Diese genannten Kompetenzen missen die Lehrkréfte an
praktischen Beispielen vermitteln kénnen.

Ziele:

Die Teilnehmer erwerben vertiefende Kenntnisse und Kompetenzen im gehobenen
Service sowie in der gehobenen Kiiche. Die theoretischen Kenntnisse werden dabei
aufgefrischt und durch die praktische Umsetzung vertieft. Die erworbenen Kenntnisse
kdnnen im Lernfeldunterricht im Bereich Gastronomie in den Berufen Refa LF 3.3,
Koch LF 2.3, 2.4, 2.5 und 3.2 sowie in der Ausbildung zum/zur Hauswirtschafter/
Hauswirtschafterinangewendet und gezielt eingesetzt werden.

Inhalte:

-Tartar anmachen

-Filetieren einer Forelle
-Flambieren von Crepes Suzette

- aufgrund des Praxisanteils ist Hygienekleidung erforderlich

Fachforthildung
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Facher / Berufsfelder:

Zielgruppen:
Schularten:
Veranstaltungsart:
Gultigkeitsbereich:
Leitung:

Dozenten:

Weitere Hinweise

Hinweis flir Teilnehmer/innen:

Anbieter

Anbietername:
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E-Mail-Adresse:

Telefon:

Termin

Termin:

Dauer:
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- Erndhrung und Hauswirtschaft/Erndhrung/Hotel- und Restaurantfachmann, Koch,
Ern&hrung und Hauswirtschaft/Hauswirtschaft

- Lehrerinnen und Lehrer
- Berufsbildende Schule
Einzelveranstaltung
landesweit

Frank Wagenfuhr, Thiringer Institut fur Lehrerfortbildung, Lehrplanentwicklung und
Medien (Thillm); Evelyn Helbig, Fachberaterin gastronomische Berufe, SBBS Arnstadt;
Silvana Kdpper, Fachberaterin gastronomische Berufe-Wahlschulformen, Ernst-
Benary-Schule Erfurt

Mario Hinkel, Ernst-Benary-Schule, Staatliche Berufsbildende Schule 5 Erfurt

Lehrer, die im Berufsfeld Erndhrung/Hauswirtschaft, Bereiche Gastronomie und
Hauswirtschaft unterrichten.

Thiringer Institut fir Lehrerfortbildung, Lehrplanentwicklung und Medien (ThILLM)
Heinrich-Heine-Allee 2-4, 99438 Bad Berka

info@thillm.de

036458/560

17.03.2016 09:00 bis 16:00 Uhr

8 Zeitstunden

Ernst-Benary-Schule, Staatliche Berufsbhildende Schule 5 Erfurt, Schule fur
Agrarwirtschaft, Erndhrung/Hauswirtschaft, Korperpflege, Langer Graben 82,
99092 Erfurt
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